
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jahreshauptversammlung,  
Kapitelsitzung und Einweihung! 

Tauchen Sie ein ins Herz 
vom Fort des Rousses 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

>> Einweihung 

In der Privatsphäre des Comté 
Ein neuer Gewölbesteinkeller, der der Reifung des bekanntesten Käsesorten der Franche-Comté gewidmet ist. 

Vom 21. bis 23. Oktober 2022 lädt die Guilde zum 
reiche Jura-Terroir, die Entdeckung seiner AOP-
Käsesorten: Comté, Morbier, Bleu de Gex und Mont 
d’Or. Zeremonienmeister, Jean-Charles Arnaud, 
Vize-Prévôt der Guilde und Chef der Fromageries 
Juraflore. Der Käser hat gerade die Entwicklung 
eines 37. Kellers im Fort des Rousses 
abgeschlossen, den er vor 25 Jahren investiert 
hatte. Die Guilde-Mitglieder werden unter den 
Ersten sein, die es besichtigen können. Die 
Besichtigung des Kellers „Origine“ beginnt am 
Freitag, 21. Oktober, ab 18 Uhr. Es folgt ein 
Gourmet-Dinner am selben Ort „Fort des Rousses.. 
Außerhalb des Forts sind freitags und samstags 
weitere Besichtigungen geplant: Fromagerie de la 
Haute Combe in Septfontaines (Herstellung von 
Comté-Käse, Morbier-Käse, und Weichkäse), 
Fromagerie de Longevilles Mont-d’Or (Mont d’Or, 
Comté) und Fromagerie du Haut-Jura in Moussières 
(Bleu de Gex und Comté). 

Programm 
 

Freitag, 21. Oktober 
7.30 Uhr. Treffen in Fort des Rousses für 
der Besuch der Käsereien von Juraflore, 
Wahl: Käserei Hautes-Combes, 
Käserei Longevilles Mont d'Or, 
Käserei Moussières. 
12.30 Uhr. Inthronisation und Berg-Mittagessen 
im Chalet du Poyet (Einladung der Käserei Arnaud). 
18.00 Uhr Besichtigung der Comté Lager im Fort 
des Rousses 
20.30 Uhr Inthronisationszeremonie und Gourmet-
Abendessen im Fort des Rousses (Preis 120 € p.P.). 
 
Samstag,22.Oktober 
 
8.30 Uhr Treffen am Fort des Rousses für die 
Besichtigung der Käserei Haut-Jura. 
11.00 Uhr Mitgliederversammlung der Guilde in 
Fort des Rousses. Danach regionales Franche-
Comté-Buffet. 

1997 hat Jean-Charles Arnaud, 

Eigentümer von Juraflore, das 

Fort des Rousses erworben, wo 

er ein Jahr lang Kommandant-

Ausbilder war, um es in einen 

Reifekeller umzuwandeln. Ein 

Gründungsjahr, da er zur 

gleichen Zeit der Inao beitrat, 

wo er in zwanzig Jahren 

aufeinander folgender 

Mandate seine Präsidentschaft 

übernahm und seine Spuren 

und seine Philosophie stark in 

den französischen AOPs und 

IGPs hinterließ. Die 

zweitgrößte Festung 

Frankreichs (215.000 m2, 7 

Ebenen) beherbergt 70.000 m2 

Keller, die von der natürlichen 

Luftbewegung profitieren, die 

mit dem Gewölbeeffekt 

verbunden ist. Ideal zur 

Entfaltung der Textur, des 

Geschmacks und der Aromen 

vom Comté. 

des Comté. Juraflore ist eines der 

letzten Privatunternehmen im 

Comté AOP Sektor, mit  12 % 

Marktanteilen . 17 % des 

Umsatzes wird durch den Export 

getätigt. DerAffineur hat ständig 

an den Verbesserung der 

Veredelungstechniken und der 

Erhöhung der Kapazität des Forts 

investiert, in dem Er Jahr für Jahr 

fortfahrt und neue Entdeckungen 

macht: „Wir waren überrascht, 

alte unterirdische 

Pulvermagazine zu entdecken, 

von denen wir die Existenz nicht 

bemerkt hatten“, sagt der Maître 

des Fort und freut sich, daraus 

ein wahres Konservatorium der 

Mikrobiodiversität zu machen: 

„Der Fort des Rousses bietet  37 

verschiedene Raum-

Atmosphären mit spezifischen 

Ökosystemen.  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

>> Notre-Dames des Valayans in der Provence 

Saint-Uguzon für die Ewigkeit 
Ein dem Schutzpatron der Guilde gewidmetes 
Buntglasfenster in der Kirche Notre-Dame des Valayans. 

>> Amerika 

Einen Weg 

öffnen 

Verband der Pfarrwerke des 

Valayans und die Guilde 

Internationale des Fromagers haben 

sich zusammengetan, um ein 

Buntglasfenster zu schaffen, das 

unserem Schutzpatron Saint-Uguzon 

gewidmet ist und am 11. September  

um 10.30 Uhr vom Bischof von 

Avignon eingeweiht wird. Dame des 

Valayans ist die einzige vollständig 

bemalte Kirche im Vaucluse.  

Dazwischen gebaut 1852 und 1855, ist es seit 2014 unter dem 

Namen Notre-Dame de l'Immaculée Conception im Register der 

historischen Denkmäler aufgeführt. 

Im November 2021 spendete die Guilde den Santon de Saint-

Uguzon, der in den Weihnachtsferien vom Pfarrer gesegnet  

wurde und dann seinen Platz in der Schatzkammer fand. 

Ein Buntglasfenster zu Ehren von Saint-Uguzon ersetzt das 

derzeitige Oberlicht der Schatzkammer, das aus einfachen 

Glasfliesen besteht. Das 94 cm x 59 cm große Werk wird von 

einem Glasmachermeister aus Monteux im Vaucluse hergestellt. 

Alle Mitglieder der Guilde sind eingeladen, an diesem Erfolg* 

teilzunehmen und seiner Einweihung beizuwohnen.  

(*) Spenden auf patrimoinelesvalayans.fr (66 % der steuerlich 

absetzbaren Spende, innerhalb der Grenze von 20 des 

steuerpflichtigen Nettobetrags). 

 

Agenda 2022 

öffnen Brasilien 
15.- 18. September 
Mondial do Queijo do Brazil – Sào Paulo 

Wales 
03.- 06. November 

34. World Cheese Awards - Newport 

 

Das letzte Treffen der American Cheese Society, die 
Ende Juli stattfand, stand unter dem Titel „Blasing 
the Trail“, ein Ausdruck, der „einen Weg intensiv 
öffnen und glänzen“ bedeutet. 
Unerwartete Tatsache: der Verlust der Koffer des 
Prévôt durch die Fluggesellschaft. Die 598. Kapitel- 
Sitzung, bzw. Inthronisationszeremonie von Club 
New World in Portland wurde daher in Zivilkleidung 
abgehalten. 
Die neuen Guilde-Mitglieder Garde et Juré:  
Lisa und Francisco Ochoa, Steve Seppi, Vanessa 
Chang, Debbie Harris, Bernice Reyes Sharp, Linnea 
Surla, Agela Abdullah, Cuba Hem Merling, Sarah 
Masoni und Katie Bray. 
Compagnon d´Honneur: David Gremmels, Anne 
Göte. 

Prud`Hommes: Lizbeth Goddik und Kate Brown, 
Gouverneurin des Staates Oregon. 

>> Amerika 

>> 20 Jahre Guilde Deutschland 

Im großen Stil! 

Die Guilde Deutschland feierte sein 20-jähriges 
Bestehens im Juni in Berlin, im Beisein von  
Schweizer, Niederländer, Österreicher, Südtiroler, 
Polen, Franzosen und Brasilianer. Einer der 
Höhepunkte des Wochenendes war eine Blind-
Verkostung, wo eine neue Methode zur 
sensorischen Bewertung von Käse getestet 
wurde, die von einer Gruppe von Forschern 
entwickelt wurde. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.kaese-guilde-good-news.de/site/assets/files/1019/einladung-fort-des-rousses-d.pdf

